
Bianco “Tre Vigne”
Color giallo paglierino pallido con riflessi verdognoli, 
profumo lievemente aromatico e di sorprendente freschezza, 
sapore secco di facile beva e spiaccata frechezza. 
Accostamenti: frutti di mare, tartare di pesce crudo, sushi, 
fritture di pesce.
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